Friihlingssalai

in Birlauchmarinade mit gebratenen Beiriedstreifen 16,40
Barlaucheremesuppe mic Knsderl 6,90

Edelicile vom Schwein am Spiel

mit Birlauchbutter & Pommes 18,60
Barlauchravioli

in Rahmsauce mit Grana 14,20
Schweinemedaillons

in der Birlauchkruste, dazu Tagliatelle 22,80
Lammragout

in Gemiiserahm mit Schupfnudeln 19,80
Spare Ribs

mit Birlauch gebraten, dazu Braterdipfel & Dips 24,40
Toplenschaumnocherl mic Erdbeeren 6,50

Bicrempf’chlung : Thalheim Sieirisch Hell

Getreidig-blumige Aromen und Veilchen-Noten

im Antrunk verlethen feine, harmonische Leichtigkeit
auf Grundlage des historischen Thalheimer Heilwassers.
Wir stimmen Euch auf den Steiermark Friihling ein!
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	Bärlauchpecial
	Frühlingssalat
	in Bärlauchmarinade mit gebratenen Beiriedstreifen
	16,40

	Bärlauchcremesuppe
	mit Knöderl
	6,90

	Edelteile vom Schwein am Spieß
	mit Bärlauchbutter & Pommes
	18,60

	Bärlauchravioli
	in Rahmsauce mit Grana
	14,20

	Schweinemedaillons
	in der Bärlauchkruste, dazu Tagliatelle
	22,80

	Lammragout
	in Gemüserahm mit Schupfnudeln
	19,80

	Spare Ribs
	mit  Bärlauch gebraten, dazu Braterdäpfel & Dips
	24,40

	Topfenschaumnockerl
	mit  Erdbeeren
	Bierempfehlung : Thalheim Steirisch Hell
	6,50




