Gansleinmachsuppe
mit Ginseklein, Gemiise & Ganslleberknodel

Gansschmalz 2
mit Apfel und Zwiebel, dazu Knoblauchbrot ’
Gebackener Khiirbis & Ganslleber
auf herbstlichem Salat 13,80
Y4 frisches Gansl
mit Rotkraut & Erdipfelknddel 28,50
Wildschweinragout

: 18,40
mit Nockerl
Gebachkene, gerosieie Blunz’'n
mit warmem Krautsalat 14,60
Naturschnitzerl vom Dammbhirsch
mit Speck, Zwiebel, Champignonsauce,
Nockerl & Preiselbeeren 19,80

Nougathnodel

hausgemacht, mit Nussbrosel & Hollerroster

Bicrempl'chlung: Zweiler Saphir

Blumig—grasige Noten erinnern an Bergwiesen. Fruchtig mit einer
komplexen Hopfenaromatik. Ein spiirbare Siisse etwas bitter dominiert.
0,3L - 4,40

Alk. 5,3 % / Stammwiirze: 12,3°P




