Gegrillier Zicgenhase

auf Frithlingssalat mit Spargel 13,80

Spargeleremesuppe mit Schinkenknédel 5,80

Spargel Cordon Bleu
mit Beinschinken & Bergkise, dazu Blattsalat & Sc. Tatar 17,80

Palaischinken
mit Spargel-Erbsentiille, dazu gemischter Salatt 17,50

Maibochragout mit Schupfnudeln 21.90

Medaillons vom Maiboch
mit Erdipfellaibchen, Marchfeldspargel

. 1. 24,80
und Kriuterseitlingsauce

Frische Tagliatelle mit Maibocksugo 18,50

Erdbeer Rhabarber Tiramisu

6,90
auf EierlikOrsauce

Bicrempfl’chlung : Thalheim Sieirisch Marzen

Untergirig, bernsteinfarben und vollmundig iiberzeugt es durch ein

Aroma aus Pilsner Karamellmalz erginzt mit leicht herb-bitterer

Hopfennote. Besonders: Es wird auf Grundlage des historischen

Thalheimer Heilwassers gebraut. Das kann nur gut tun! ~
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