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Gegrillie Beiriedscheiben

mit gebackenen Kriuterseitlingen auf Sommersalat 17,40
Linsenflalafl’l’el
auf Salat mit Currydip 11,20
Steinpilzravioli

16,90

in Kriutersauce mit Blattsalatt

Schweinemedaillons vom Grill
mit Kriuterbutter, Brokkoli & SiilBkartoffelpommes 19,80

FlammKkuchen
mit Tomaten-Basilikumpesto, Mozzarella & Rohschinken 13,80

Alt Wiener Zwiebelrostbraten
mit Braterdipfel & Essiggurkerl 24.50

Hausgemachier Marillenknodel
in Nussbrésel (20 min) pro Stiick 4,80

Bicrempfl’ehlung : Stiegl Hell

Das untergirige Vollbier aus Chefin’s Heimat besticht durch sein
frisches Aroma, schlanken Kérper und fein-spritzige Kohlensiure.
Der aromatische Hopfennachklane am Gaumen macht Lust auf den
nichsten Schluck. Und den danac%!

0,31 4,60
Alk. 4,5 % / Stammwiirze: 11,0°P




	Sommerschmankerl
	Gegrillte Beiriedscheiben
	mit gebackenen Kräuterseitlingen auf Sommersalat
	17,40

	Linsenfalaffel
	auf Salat mit Currydip
	11,20

	Steinpilzravioli
	in Kräutersauce mit Blattsalatt
	16,90

	Schweinemedaillons vom Grill
	mit Kräuterbutter, Brokkoli & Süßkartoffelpommes
	19,80

	Flammkuchen
	mit Tomaten-Basilikumpesto, Mozzarella & Rohschinken
	13,80

	Alt Wiener Zwiebelrostbraten
	mit Braterdäpfel & Essiggurkerl
	24,50

	Hausgemachter Marillenknödel
	in Nussbrösel (20 min)
	4,80
	Bierempfehlung : Stiegl Hell



