hiirbiscremesuppe mit Ingwer

“Obatzia’” mit marinierten Radieschen & Brezerl

Saure Wurst mit roten Zwiebel & Ei

Miinchner Weisswurst’ in der Lowenkopftasse
mit Laugenbrezerl & siillem Senf

Hausgemachier Wildschweinleberhase
mit Zwiebelsenf, Spiegelei & Pommes

Erdapflelgulasch mic Weisswiirst

“Bayrischer Burger” mit Fleischpflanzer],

Speck, Kise, Tomaten, Gurkerl & Pommes

Ausgelosies Backhendl

mit Rahmgurkensalat

Baypische Creme mit marinierten Beeren

ORIGINAL PAULANER OKTOBERFESTBIER
#. > AUS MUNCHEN %0 &

Das untergirige Festbier wird seit 1818 gebraut.
Ein Mass voll Oktobersonne mit leichter Hopfennote
und kriftigem Malz ist festlich, vollmundig und siiffig.

0,5L - 6,50 //// 1L - Mass 12,50
Alk. 6,0 % / Stammwiirze: 13,7°P

16,90

15,90




	Kürbiscremesuppe
	mit Ingwer
	5,60

	“Obatzta”
	mit marinierten Radieschen & Brezerl
	11,90

	Saure Wurst
	mit roten Zwiebel & Ei
	12.80

	Münchner Weisswürst’
	in der Löwenkopftasse
	mit Laugenbrezerl & süßem Senf
	13,20

	Hausgemachter Wildschweinleberkäse
	mit Zwiebelsenf, Spiegelei & Pommes
	16,90

	Erdäpfelgulasch
	mit Weisswürst’
	15,90

	“Bayrischer Burger”
	mit Fleischpflanzerl,
	Speck, Käse, Tomaten, Gurkerl & Pommes
	15,60

	Ausgelöstes Backhendl
	mit Rahmgurkensalat
	16,80

	Bayrische Creme
	mit marinierten Beeren
	5,40
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